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"Les Mazots" Déle du Valais AOC 2008

Rebsorte(n)

Degustationsnotizen
Auge

Nase

Gaumen

Finale

Gastronomie

Serviertemperatur
Reifungspotential
Packaging

Terroir

Klima

Weinbereitung

Onologe(n)

Blauburgunder (Pinot Noir) und Gamay

Leuchtend rubinrote Robe
Fruchtig, an kleine Frichte und Waldbeeren erinnernd
Ausgewogene, durch feine Tannine abgerundete, Struktur

Angenehm lang anhaltendes, harmonisches Finale

Ideal zu Aufschnitt, Rindsfilet, Fondue Bourguignonne, geschmorter Kalbsnuss, gefiillter Kalbsbrust, paniertem

Schnitzel, gebratenem Huhn, Entenbrust und zu weichem Rahmkése.

14 -16°C

4 - 6 Jahre

Kartons zu 1 600 cl-Burgunderflaschen, Naturkork

Sorgfaltige Selektion des Traubengutes der besten Terrassenlagen des Mittelwallis.

Relativ spéater Austrieb der Reben. Die Warme im Mai und Juni erlauben den Riickstand wettzumachen. Regnerische
Perioden im Sommer. Mitte September merklich kiihlere Temperaturen; langsame Reifung der Trauben, die die Aromenbildung
fordert. Die Niederschlagsmenge entspricht dem langjahrigen Durchschnitt. Die Temperaturen waren etwas hoher

als die Durchschnittswerte.
Traditionelle Weinbereitung, Ausbau im Stahltank
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