
Schweiz, Wallis, Maurice Gay, Chamoson

"Les Mazots" Fendant de Sion AOC 2010

Rebsorte(n) Gutedel (Chasselas)

Degustationsnotizen

Auge Hellgelb glitzernde Robe

Nase Delikat und fruchtig von seinem Terroir geprägt

Gaumen Harmonisch, zart und schmeichelnd

Finale Ein angenehm lang anhaltendes, schön abgerundetes Finale

Gastronomie Idealer Begleiter zum Aperitif, wie auch zu Eglifilets, Meeresfrüchten, Krustentieren, weissem Fleisch, traditionellen

Käsegerichten (Fondue, Raclette) und Käseplatten.

Serviertemperatur 10 - 12° C

Reifungspotential 2 - 4 Jahre

Packaging Kartons zu 6 75 cl- und zu 12 37.5 cl-Bordeauxflaschen, Drehverschluss

Terroir Dieser Tropfen stammt aus den pittoresken Rebterrassen zwischen Sitten und Uvrier, im Herzen der Appellation Sitten,

an Hanglagen des rechten Rhoneufers im Mittelwallis, angebaut auf kalk- und schieferhaltigen Lehmböden.

Klima 2010 war geprägt von brüsken, bedeutenden Klimaschwankungen während der gesamten Vegetationsperiode. Auf April,

geprägt von Trockenheit und sehr hohen Temperaturen, folgte eine kühle Phase während der ersten Maihälfte. Eine

weitere kühle Periode folgte Mitte Juni, während die Reben auf den mittleren Anhöhen in voller Blüte standen.

Das Ende des Sommers war gekennzeichnet von durchschnittlichen Temperaturen. Die milden Bedingungen im September

und Oktober begünstigten eine gesunde und optimal herangereifte Ernte.

Weinbereitung Traditionelle Weinbereitung, unter rigoroser Temperaturkontrolle, Ausbau im Stahltank

Önologe(n) Eric Constantin und André Hotz

Presseschau und Auszeichnung(en) Sélection des Vins du Valais ,  Frühling 2010 - Silbermedaille
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