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"La Guérite" Chardonnay du Valais AOC 2010

Rebsorte(n) Chardonnay

Degustationsnotizen

Auge Glänzende, goldgelbe Robe

Nase Delikate Aromen exotischer Früchte und blühender Glyzinen

Gaumen Bemerkenswerte Struktur, mit Pfirsich- und Bienenwachsnoten, leichte Röst- und Vanillearomen, delikat und wunderschön ausgewogen

Finale Lang anhaltendes Finale

Gastronomie Geniessen Sie ihn zu Vorspeisen, Meeresfrüchten und Krustentieren oder zu reifen, rassigen Käsesorten.

Serviertemperatur 10 - 12° C

Reifungspotential 4 - 5 Jahre (schönes Reifungspotential)

Packaging Karton zu 6 75 cl-Bordeauxflaschen, Naturkork

Terroir Sorgfältig selektionniert in den Rebterrassen der Moränen des rechten Rhoneufers des Zentralwallis. Schiefer-

und kalkhaltige Tonerdeböden.

Klima 2010 war geprägt von brüsken, bedeutenden Klimaschwankungen während der gesamten Vegetationsperiode. Auf April,

geprägt von Trockenheit und sehr hohen Temperaturen, folgte eine kühle Phase während der ersten Maihälfte. Eine

weitere kühle Periode folgte Mitte Juni, während die Reben auf den mittleren Anhöhen in voller Blüte standen.

Das Ende des Sommers war gekennzeichnet von durchschnittlichen Temperaturen. Die milden Bedingungen im September

und Oktober begünstigten eine gesunde und optimal herangereifte Ernte.

Weinbereitung Er wird sorgfältig vinifiziert und während sechs Monaten in neuen, französischen Eichenfässern ausgebaut

Önologe(n) Eric Constantin und André Hotz
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