Schweiz, Wallis, Maurice Gay, Chamoson
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Rebsorte(n)

Degustationsnotizen
Auge
Nase

Gaumen

Finale

Gastronomie

Serviertemperatur
Reifungspotential
Packaging

Terroir

Klima

Weinbereitung

Onologe(n)

Sylvaner (Johannisberg)

Glitzernde, blassgelbe Robe
Fruchtig, mit einem Hauch Mandelaromen

Die imposant mineralischen Aromen verleihen ihm Korper und eine starke Personlichkeit. Schéne Struktur, kdrperreich,
harmonisch und elegant

Angenehm lang anhaltendes, rassiges Finale

Er ist vorziiglich zum Aperitif, zu Krustentieren, Spargeln, Sauerkraut, Curry- oder Truffelgerichten, Bergkése
oder zu einem Vacherin aus dem Vallée de Joux.

10° C

3 -5 Jahre

Karton zu 6 75 cl-Bordeauxflaschen, Naturkork

Dieser Johannisberg entnimmt seinen Charakter den schieferhaltigen Boden der Region.

2010 war gepragt von briisken, bedeutenden Klimaschwankungen wahrend der gesamten Vegetationsperiode. Auf April,
gepragt von Trockenheit und sehr hohen Temperaturen, folgte eine kithle Phase wéhrend der ersten Maihalfte. Eine
weitere kiihle Periode folgte Mitte Juni, wahrend die Reben auf den mittleren Anhdhen in voller Bliite standen.

Das Ende des Sommers war gekennzeichnet von durchschnittlichen Temperaturen. Die milden Bedingungen im September
und Oktober begiinstigten eine gesunde und optimal herangereifte Ernte.

Traditionelle Weinbereitung, Ausbau im Stahltank
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