Schweiz, Wallis, Maurice Gay, Chamoson

"Les Mazots" Dole du Valais AOC 2009

Rebsorte(n)

Degustationsnotizen

Auge
Nase
Gaumen

Finale

Gastronomie

Serviertemperatur
Reifungspotential
Packaging

Terroir

Klima

Weinbereitung

Onologe(n)

Blauburgunder (Pinot Noir) und Gamay

Leuchtend rubinrote Robe
Fruchtig, an kleine Frichte und Waldbeeren erinnernd
Ausgewogene, durch feine Tannine abgerundete, Struktur

Angenehm lang anhaltendes, harmonisches Finale

Ideal zu Aufschnitt, Rindsfilet, Fondue Bourguignonne, geschmorter Kalbsnuss, gefiillter Kalbsbrust, paniertem
Schnitzel, gebratenem Huhn, Entenbrust und zu weichem Rahmkése.

14 -16°C

4 - 6 Jahre

Karton zu 12 37.5 cl-Bordeauxflaschen, Drehverschluss. Karton zu 6 150 cl- Burgunderflasche und zu 1 300 cl-Fl., Naturkork
Sorgfaltige Selektion des Traubengutes der besten Terrassenlagen des Mittelwallis.

Von Mitte August bis zur zweiten Oktoberwoche herrschte im Wallis durchgehend ein aussergewdhnlich trockenes Wetter.
Aufgrund dieser idealen Bedingungen konnten Trauben von einwandfreier Qualitat geerntet werden. Der 2009er ist
ein Ausnahmejahrgang in jeder Beziehung: beispielhafte Qualitat, optimale Reifegrade und Mengen uber dem Durchschnitt.

Traditionelle Weinbereitung, Ausbau im Stahltank

André Hotz, Eric Constantin und Paul Baumann

Presseschau und Auszeichnung(en) Int. Weinpramierung Ziirich ~, 2010 - Golddiplom mit 88.2 Punkten



