Spanien, Rioja

"LAN" Crianza Rioja DOCa 2006
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Weinbereitung

Presseschau und Auszeichnung(en)

Tempranillo

Elegante kirschrote Robe, rubinroter Fond, violette Schimmer
Harmonische Edelholznoten und Waldbeerenaromen
Ausdrucksstarker Wein, saftig, vielschichtig - elegante, sisse Tannine

Lang anhaltend, nobel, angenehm, rein

Hervorragend zu spanischer Kiiche, wie zum Beispiel Tapas und Paella; ideal auch zu Gefligel, rotem Fleisch, Eintopfen,
Hulsenfriichten, Schmorfleisch und Weichkase.

16-18°C

5-10 Jahre

Kartons zu 6 75 cl und 150 cl-Bordeauxflaschen und zu 18 50 cl-Fl., Naturkork
Mischung aus eisenreichen, lehm- und kreidehaltigen und Schlammbd&den.

Das Riojagebiet befindet sich inmitten der iberischen Halbinsel und wird sowohl von atlantischen als auch von

mediterranen Einflissen gepréagt. Olivenhaine und Eichenwalder grenzen an die Weingarten, die Higel und Berge

der Cantabriqueskette schiitzen vor den Regen bringenden Winden. Das Verschmelzen von ozeanischem und mediterranem

Klima ist die Grundlage fur die idealen Wachstumsbedingungen der Reben (keine Trockenheit, keine tibermassigen Niederschlage).

Hergestellt aus entrappten Trauben. Garung in Edelstahlbehéltern bei einer kontrollierten Temperatur zwischen

28 und 30 ° C. Mazeration wahrend 15 Tagen bei kontinuierlichem Umriihren, damit die Aromen und die Farbe des
Traubenguts optimal extrahiert werden. Ausgebaut in Eichenfassern wahrend mindestens 12 Monaten mit Umfillungen
nach jeweils 6 Monaten. Reifung in der Flasche bis zu seiner Lancierung am Markt.

Wine Spectator , April 2010 - Best Values mit 90 Punkten

Wine Spectator , 15. Oktober 2010 - 200 great values mit 90 Punkten

Wine Spectator , 2010 - Rank 44 in WS's 2010 Top 100 at a glance mit 90 Punkten
Condor Comfort Class , 23 novembre 2011 - Only Spanish wine served on bord !



