
Suisse, Les Grisons

"Amedeo Primus" Blauburgunder Auslese Bischöfliche Domaine Chur 2009

Cépage(s) Pinot Noir

Notes de dégustation

Robe Robe rouge foncé d'une belle intensité

Nez Arôme fruité de mûre et de cassis avec de puissantes notes boisées

Palais Corsé, gras et ample, ce cru est doté d‘une structure équilibrée, possède de beaux tannins et de puissantes notes

de fruits, de tabac et de vanille

Finale Longue et puissante

Vin et mets Il accompagne idéalement une volaille (chapon, dinde, oie), un carré de veau au four, du ris de veau à l'estragon,

une poêlée de champignons, du gibier (filet de chevreuil) et un fromage d'alpage ou de chèvre.

Températures de service 14 - 16° C

Garde 3 - 8 ans

Packaging Carton de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liège

Terroir Sur les coteaux de la vallée du Rhin aux Grisons, le vignoble épiscopal comprend 12 hectares avec une exposition

sud, sud/ouest. Les vignes sont cultivées selon les normes de la production intégrée et sur des sols schisteux.

Climat Cette région bénéficie d'un microclimat, influencé en automne par le foehn. Grâce au foehn, appelé en dialecte

"cuiseur de raisins", les jours frais alternent avec le chaud. Un climat idéal pour l'épanouissement des arômes.

Vinification La vinification est traditionnelle et l'élevage se déroule en barriques de chêne français dont 1/4 en barriques neuves.

Oenologue(s) Bischöfliche Domäne Chur
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