Suisse, Les Grisons

"Roter Blindner" Malanser Pinot Noir (Blauburgunder) 2010

Cépage(s)

Notes de dégustation
Robe

Nez

Palais

Finale

Vin et mets

Températures de service
Garde

Packaging

Terroir

Vinification

Oenologue(s)

Pinot Noir

Belle robe rouge rubis
Notes de fruits rouges avec des parfums floraux
Bien charpenté aux tannins souples

Harmonieuse

Accompagne idéalement de la charcuterie (en particulier de la viande séchée), du paté, un poisson grillé a la
provencale, une viande blanche grillée, une viande rouge en sauce ou grillée, du gibier a plume, un fromage d'alpage,
de I'époisses, du fromage de chevre, trés bien aussi en accompagnement d'une fondue et pour le dessert savourez-le
avec du chocolat noir.

14 -16°C

3-8ans

Carton de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liege

Ce cru est issu d'un vignoble dont les sols sont caillouteux, schisteux et perméable.
Vinification traditionnelle en cuves et élevage en vases de bois

Cottinelli, Malans



