Suisse, Les Grisons

Maienfelder Pinot Noir AOC 2010

Cépage(s)

Notes de dégustation
Robe

Nez

Palais

Finale

Vin et mets

Températures de service
Garde

Packaging

Terroir

Vinification

Oenologue(s)

Pinot Noir

Belle robe rouge rubis
Fruité et floral avec une dominance de fruits rouges
Bien charpenté avec des tannins souples

Harmonieuse

Charcuterie, viande séchée, patés, poissons grillés a la provencale, viandes blanches grillées, viandes rouges
en sauce ou grillées, gibier a plume, fromages d'alpage, époisses, fromages de chévre, desserts au chocolat noir.

14-16°C

3-8ans

Carton de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liege

Issu d'un vignoble possédant un sol caillouteux, schisteux et perméable.
Vinification traditionnelle en cuves, élevage en vases de bois

Cottinelli, Malans



