
Suisse, Tessin

"Selezione d'Ottobre" Merlot del Ticino DOC 2010

Cépage(s) Merlot

Notes de dégustation

Robe Robe rouge rubis étincelant

Nez Belle palette d'arômes fruités et frais avec des notes parfumées de sous-bois

Palais Corps harmonieux et parfaitement équilibré

Finale Agréablement longue et structurée

Vin et mets Idéal avec une polenta, des pâtes, un risotto aux champignons, un foie gras chaud, un canard farci, de la viande

braisée, un chateaubriand, du foie, de l'agneau, un rôti de sanglier, un lapin ou du porc, la cuisine orientale

à base de volaille ou de porc, ou un fromage à pâte molle.

Températures de service 17° C

Garde 5 - 7 ans

Packaging Cartons de 6 bouteilles bordelaises 50 cl ou 75 cl, bouchon liège

Terroir Sélection rigoureuse de raisins issus des meilleurs vignobles du Sopraceneri

Climat Le Tessin n'est pas situé directement près de la mer mais son climat est tout de même influencé par la Méditerranée.

Ses printemps et ses automnes y sont doux et ses étés chauds. Les pluies sont abondantes et concentrées sur de

brèves périodes de l'année; malgré ceci et grâce à, une bonne ventilation et une exposition idéale, les raisins

atteignent une parfaite maturité entre la mi- septembre et début d'octobre.

Vinification La fermentation s'effectue sur une courte durée à température contrôlée. Élevage en cuves.

Oenologue(s) Fabiana Matasci
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