
Suisse, Tessin

"Vallombrosa" Bianco del Ticino DOC 2010

Cépage(s) Merlot et Chardonnay

Notes de dégustation

Robe Robe jaune clair lumineux aux reflets tilleul

Nez Fin et délicat aux parfums fleuris et au fruité intense

Palais Riche et fin, possédant une belle fraîcheur et d'une grande vivacité

Finale Harmonieuse et longue en bouche

Vin et mets Excellent à l'apéritif mais accompagne aussi très bien un poisson d'eau douce ou une viande blanche.

Températures de service 8 - 12° C

Garde À boire jeune (1 à 2 ans)

Packaging Carton de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liège

Terroir Le domaine compte une surface de 10 hectares dont plus de 5 voués aux vignobles et leurs sols sont composés de

calcaire et d'argile.

Climat Le Tessin n'est pas situé directement près de la mer mais son climat est tout de même influencé par la Méditerranée.

Ses printemps et ses automnes y sont doux et ses étés chauds. Les pluies sont abondantes et concentrées sur de

brèves périodes de l'année; malgré ceci et grâce à, une bonne ventilation et une exposition optimale, les raisins

atteignent une parfaite maturité entre la mi- septembre et début d'octobre.

Vinification Fermentation contrôlée à basse température (env. 18° C)

VINS DE DOMAINES ET D'APPELLATIONS D'ORIGINE CONTRÔLÉE
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