Suisse, Tessin

"Vallombrosa" Merlot del Ticino DOC 2010
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Notes de dégustation
Robe

Nez

Palais

Finale

Vin et mets

Températures de service
Garde
Packaging

Terroir

Climat

Vinification

Merlot

Rouge rubis intense tirant sur le grenat en vieillissant
Tres prononcé et Iégérement épicé, ample et persistant, senteur de petits fruits de bois
Intense, plein, riche en ardmes et soutenu par de bons tannins qui s'affinent aprés trois ou quatre ans

Elégante et bien typée

Idéal avec une polenta, des pates, un risotto aux champignons, un foie gras chaud, un canard farci, de la viande
braisée, un chateaubriand, du foie, de I'agneau, un réti de sanglier, un lapin ou du porc, la cuisine orientale

a base de volaille ou de porc, ou un fromage a pate molle.
14 -18°C

5-6ans

Carton de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liege

Le domaine compte une surface de 10 hectares dont plus de 5 voués aux vignobles et leurs sols sont composés de

calcaire et d'argile.

Outre la douceur de son climat, le Tessin connait de fortes précipitations, distribuées dans un bref laps de temps.

En tout cas, la longue période d'insolation permet une bonne maturation des raisins.

Ce vin a été vinifié selon la méthode traditionnelle bordelaise.



