
Suisse, Vaud, ---

"N° 1 - Cuvée E. Obrist" Assemblage de cépages rouges, Vaud AOC 2010

Cépage(s) Gamaret, Garanoir, Gamay et Pinot Noir

Notes de dégustation

Robe Couleur rouge rubis soutenu

Nez D'une belle expression de fruits mûrs, fin, légèrement épicé et boisé

Palais D'une bonne charpente, bien structuré, vineux avec des tannins puissants et soyeux

Finale Équilibrée, élégante avec une pointe de vivacité

Vin et mets Charcuterie, saucisson vaudois, cuisine méditerranéenne, viande blanche et rouge, fromage à pâte molle, mi-dure ou de chèvre.

Températures de service 14 - 16° C

Garde 3 - 5 ans

Packaging Cartons de 6 bouteilles bordelaises 50 cl et 75 cl et de 12 bts 37.5 cl, bouchon liège

Climat La vigne ne manifeste qu'un faible empressement à se réveiller après un hiver très froid. Il faut donc attendre

le 21 avril pour voir émerger les premières pousses. À partir de ce moment, les températures se réchauffent et

grâce à ce bon départ, le vignoble aborde la période de la floraison en parfaite santé. C'est alors que les

conditions météorologiques se dégradent. Heureusement, le mois de juillet apporte une canicule des plus favorables.

S'ensuit un mois de septembre plus sec qui présenta de multiples avantages qualitatifs. Stimulée par une fin

d'été remarquable, la maturité progresse rapidement et grâce à ces conditions, chaque parchet a pu être récolté

à parfaite maturité.

Vinification Les différents cépages ont été vinifiés séparément, dont une partie en barriques.

Oenologue(s) André Hotz et Paul Baumann
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