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Santi (Rosé), "LInfinito" Chiaretto Bardolino DOC 2010
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Notes de dégustation
Robe

Nez

Palais

Finale

Vin et mets

Températures de service
Garde

Packaging

Terroir

Climat

Vinification

Corvina, Rondinella et Molinara

Jolie robe d'un délicat rose saumoné
Fruité, aux belles notes de melon, de pastéque et de myrtille
D'une agréable rondeur, bien équilibré, d'une belle structure

Harmonieuse

A savourer dés l'apéritif en accompagnement d'hors-d'oeuvre mais aussi avec du poisson & la provencal, une truite
du lac de Garde, une viande blanche, de la cuisine asiatique ou un met épicé.

8-10°C

3-5ans

Carton de 6 bouteilles bourguignonnes design 75 cl, bouchon liege

Les sols de ce vignoble sont de nature morainique, dur et riche en cailloux.

Le microclimat de la région, conditionné par la présence du lac, est particulierement favorable a la culture de
la vigne. Les vendanges s'effectuent manuellement durant le mois de septembre.

Ce délicat rosé se vinifie d'une part en blanc, d'autre part en rouge, pour une breve macération. Les deux parties,
vinifiées et élevées séparément, sont assemblées en janvier et mises en bouteilles en mars. Aprés une courte
période de repos, le vin est commercialisé deés avril.



