Suisse, Tessin

Tenuta Vallombrosa "Castelrotto” Riserva Merlot del Ticino DOC 2008
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Notes de dégustation
Robe

Nez

Palais

Finale

Vin et mets

Températures de service
Garde
Packaging

Terroir

Climat

Vinification

Merlot

Rouge rubis intense aux reflets pourpres

Grand éventail aromatique de fruits bien mdrs tels que le cassis, la marasque et la mdre et finement soutenu par
des notes de tabac et de cacao

Séduisant et frais, rond et moelleux soutenu par des tannins bien présents. Un vin d'une grande élégance qui,
avec les années, s'affinera et gagnera en complexité

Harmonieuse et fruitée, ronde et équilibrée

Idéal avec une polenta, des pates, un risotto aux champignons, un foie gras chaud, un canard farci, de la viande
braisée, un chateaubriand, du foie, de I'agneau, un réti de sanglier, un lapin ou du porc, la cuisine orientale
a base de volaille ou de porc, ou un fromage a pate molle.

18-20°C
5-8ans
Cartons de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liege

Sur les coteaux du bord du lac de Lugano, ce vignoble pittoresque puise sa force dans un terroir constitué de
calcaires et d'argile.

Outre la douceur de son climat avec des printemps et des automnes doux et des étés chauds, le Tessin connait des
pluies abondantes et concentrées sur de bréves périodes. Grace a une bonne ventilation et une exposition idéale,
les raisins atteignent une parfaite maturité entre la mi-septembre et début octobre.

Vinification traditionnelle, selon la méthode bordelaise, avec une macération prolongée et un élevage en barriques de chéne.



