
Italie, Toscane, Toscane

Cecchi, "Val delle Rose" Morellino di Scansano DOC 2009

Cépage(s) Sangiovese 95% et autres cépages 5%

Notes de dégustation

Robe Robe brillante rouge aux reflets violets

Nez Fruité avec des arômes de marasque (cerise amère) typique du cépage, ce qui lui confère richesse et finesse

Palais Fin, soyeux et délicat, possédant une structure ample avec des tannins bien intégrés

Finale Équilibrée et harmonieuse

Vin et mets Il est parfait avec des tortellini maremmani et le fromage. Très bien tout au long d'un repas mais plus particulièrement

avec de la cuisine italienne, une viande rouge, du gibier à plume et à poil ou un dessert à base de chocolat noir.

Températures de service 16° C

Garde 2 - 4 ans

Packaging Carton de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liège

Terroir Le vignoble se situe sur un versant, à environ 150 m d'altitude et est composé de grès, de quartz feldspathique

pour la plupart siliceux, mais également calcaire et marneux.

Climat Les vignes jouissent des meilleures conditions climatiques et d'une ventilation constante, ces facteurs permettent

aux rayons du soleil de continuer à briller.

Vinification La vinification commence par une macération préfermentaire à froid et continue avec la fermentation de 18 jours

en cuves d'acier, à température contrôlée (28° C). L'élevage s'effectue en fûts de chêne français durant 5 mois.

Repos en bouteilles durant minimum 3 mois avant la mise sur le marché.

Sucres résiduels 1.9 g/l
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