
Autriche, Carnuntum

Walter Glatzer Weissburgunder Klassik Carnuntum 2009

Cépage(s) Pinot Blanc

Notes de dégustation

Robe Robe jaune pâle aux reflets tilleul

Nez Fruité, aux arômes de litchi et de feuilles de cassis

Palais Vif, racé et très typé

Finale Une finale sèche, harmonieuse, ronde et élégante

Vin et mets Idéal en apéritif mais se marie harmonieusement avec les terrines, les asperges, la dinde ou la truite.

Températures de service 10 - 12° C

Garde 1 - 3 ans

Packaging Carton de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liège

Terroir Issu de vignobles plantés sur sols sableux et argileux

Vinification Vinification lente et soignée à basse température dans cuves inox thermoréglables. Élevage sur lie avec bâtonnage

régulier jusqu'au mois d'avril, suivant la récolte.
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