
Espagne, Valencia

"Los Monteros" Crianza Valencia Rouge DO 2008

Cépage(s) Monastrell 60% et Merlot 40%

Notes de dégustation

Robe Robe rouge sombre tuilé

Nez Arômes intenses et complexes avec des notes boisées bien intégrées

Palais Rond, riche, gouleyant et possédant une charpente solide

Finale Noble et longue

Vin et mets À savourer avec une viande rouge, du rôti, une grillade, un plat de chasse ou un fromage à pâte molle bien crémeux.

Températures de service 16 - 18° C

Garde 5 - 8 ans

Packaging Carton de 6 bouteilles antiques 75 cl et 150 cl, bouchon liège

Terroir Ce vin est issu d'anciens vignobles spécialement sélectionnés. Ils ne produisent qu'une quantité limité de raisin

par cep. Ce raisin est d'une qualité extraordinaire et d'une concentration hors du commun. Les sols de ces vignobles

sont composés de craie et de calcaire.

Climat Tempéré. L'influence de la Méditerranée contribue à la production de vins ronds et fruités, très caractéristiques de cette région.

Vinification Vendanges manuelles et transport dans de petits cageots. Égrappage et pressurage lent. Fermentation de 12 jours

en cuves inox à température contrôlée (26°C). Los Monteros s'affine durant 8 mois en fûts de chêne français et

reste en bouteille pendant 6 mois avant sa mise sur le marché.

Oenologue(s) Pablo Ossorio
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