Suisse, Tessin

"Terra Matta" Merlot del Ticino DOC 2009
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Notes de dégustation
Robe

Nez

Palais

Finale

Vin et mets

Températures de service
Garde
Packaging

Terroir

Climat

Vinification

Oenologue(s)

Merlot

Robe rouge rubis
Bouquet délicat, intense et fin avec des notes de petits fruits noirs (cassis)
Corps chaud et souple, possédant une belle structure et des tannins bien intégrés

Agréablement longue et structurée

S'accorde parfaitement a la cuisine traditionnelle du Tessin mais aussi a du cabri au four, du lapin en sauce

ou du fromage d'alpage.

17-18°C

5-7ans

Carton de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liege

Ce Merlot provient de vignobles sélectionnés du Mendrisiotto. La roche mére sur laquelle est formé le sol tessinois
est presque entierement d'origine cristalline (granit et gneiss) et les sols sont plutdt acides et non calcaires.
Plusieurs zones du Mendrisiotto possédent une roche calcaire et un terrain plutét alcalin a haute teneur en calcaire.

Le Tessin n'est pas situé directement preés de la mer mais son climat est tout de méme influencé par la Méditerranée.
Ses printemps et ses automnes sont doux et ses étés chauds. Les pluies sont abondantes et concentrées sur de
bréves périodes de I'année; malgré ceci et grace a une bonne ventilation et une exposition idéale, les raisins

atteignent une parfaite maturité entre la mi- septembre et début d'octobre.

La vinification est traditionnelle en cuves inox et a température contrdlée avec, une macération longue avec les

peaux durant 13 jours.
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