Autriche, Carnuntum

Walter Glatzer Zweigelt Carnuntum "Dornenvogel” 2009

Cépage(s)

Notes de dégustation
Robe

Nez

Palais

Finale

Vin et mets
Températures de service
Garde

Packaging

Terroir

Climat

Vinification

Oenologue(s)

Zweigelt

Belle robe rouge foncé
Ardémes de cerise noire et de myrtille
Velouté et épicé, trés structuré avec des tannins puissants

Longue. Un vin de grande classe

Accompagne a merveille les steaks et le rosbif ainsi que du canard ou de l'oie.

14 -16°C

3-5ans

Carton de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liege

Le vignoble est constitué de sols sableux et argileux, un mélange idéale pour la culture des cépages rouges.

Avec ses étés chauds et ses hivers froids, ainsi que la proximité du Danube et du lac Neusiedl, le climat pannonien

assure une stabilité des températures qui permet ainsi aux raisins rouges de mdrir de maniére optimale.
Aprés une macération de trois semaines, le vin est élevé en barriques (dont un tiers neuves) durant 12 mois.
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