
France, Languedoc-Roussillon, Pays d'Oc

Marquis de Pennautier "Terroirs d'Altitude" Chardonnay Vin de Pays d'Oc 2009

Cépage(s) Chardonnay 100%

Notes de dégustation

Robe Robe dorée

Nez Arômes puissants avec des notes d'ananas, de vanille, de fruit de la passion et d'abricot sec

Palais Ample et minéral

Finale Longue

Vin et mets Accompagne très bien vos apéritifs. Ce Chardonnay aime dans sa jeunesse allier sa chair à celle d'une volaille

blanche, de coquilles Saint-Jacques, et pourquoi pas à quelques sushis. Après 2 à 3 ans, ses arômes se mêleront

avec grâce à ceux du poisson en sauce ou d'un fromage affiné.

Températures de service 12° C

Garde 3 - 5 ans

Packaging Carton de 6 bouteilles bourguignonnes 75 cl, bouchon liège

Terroir Le vignoble grimpe sur les flancs des coteaux ensoleillés et rocailleux au sud de la Montagne Noire de 200 à 400

m d'altitude. Des vues époustouflantes permettent d'embrasser d'un seul regard la chaîne des Pyrénées au sud,

le Massif Central au nord et la fameuse cité de Carcassonne. Exposées au sud, les vignes bénéficient de l'alternance

est-ouest du climat.

Climat L'altitude, voilà peut-être le secret du grand vin dans notre pays de soleil. Quand le vent qui dévale de la Montagne,

sur les plus hautes parcelles de Pennautier, vient tempérer l'ardeur du climat méditerranéen.

Vinification Élevage de 10 mois en barriques de chêne français (dont 50% en barriques neuves) avec bâtonnage régulier.

Oenologue(s) Bertrand Seube
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