France, Languedoc-Roussillon, Pays d'Oc

Mas des Montagnes "Terroirs d'Altitude” Cotes du Roussillon Villages AC 2008
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Grenache 50%, Syrah 40% et Carignan 10%

Belle robe grenat foncé
Nez puissant

Un vin complexe et tout en finesse, associant les épices de la Syrah et I'ampleur du Grenache. Ce mariage apporte

fraicheur et élégance

Belle longueur, intense et pleine de charme

Savourez-le avec un magret de canard, une volaille, une cote de boeuf grillée, de la charcuterie ou un assortiment de fromages.
16-18°C

3-5ans

Cartons de 6 bouteilles bourguignonnes 75 cl, bouchon liege

Au pied du Canigou, sommet méditerranéen des Pyrénées, les vignes du Mas des Montagnes se dressent comme un défi
a l'altitude, plongeant leurs racines au coeur d'un terroir complexe de gneiss, schistes et calcaires.

Un endroit unique, entre soleil et fraicheurs nocturnes, vents et méditerranée.

Ce vin a été élevé en demi-muid de chéne francais pour un élevage discret durant 12 mois pour en magnifier I'ampleur
et la finesse.

Bertrand Seube
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