Autriche, Carnuntum

Walter Glatzer Gotinsprun Carnuntum 2007

Cépage(s)

Notes de dégustation
Robe

Nez

Palais

Finale

Vin et mets

Températures de service
Garde

Packaging

Terroir

Vinification

Assemblage de Blaufrénkisch, Merlot, un petit peu de Pinot, St-Laurent et Syrah

Robe rouge foncé
Ardmes intenses de fruits avec des notes épicées
Un vin riche et dense avec de puissantes notes boisées et possédant des tannins ronds

Magnifique

A savourer idéalement avec une viande de boeuf ou d'agneau rétie ou grillée mais aussi avec du gibier a poil tel

que du chevreuil, du sanglier (marcassin) ou du cerf.

14 -16°C

3-5ans

Cartons de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liege
Le vignoble posséde un sol sableux et argileux.

Aprés une macération de trois semaines, le vin est élevé de 16 a 18 mois en barriques de chéne a 70% neuf.



