
Autriche, Wagram

Weinberghof K. Fritsch Riesling Wagram 2009
Culture biodynamique

Cépage(s) Riesling 100%

Notes de dégustation

Robe Jaune clair brillant

Nez Bouquet intense aux notes d'abricots, d'anis, de fenouil et d'épices

Palais D'un fruité remarquable, aimable et plaisant, typé, agréablement équilibré, vif et piquant

Finale Un grand classique, moyennement charpenté, un plaisir stimulant

Vin et mets Mets épicés, huîtres, fruits de mer, poissons en sauce, mets asiatiques et plus particulièrement avec la cuisine

chinoise, choucroute, fromages expressifs à pâte dure.

Températures de service 8 - 10° C

Garde 3 - 6 ans

Packaging Cartons de 6 bouteilles rhénanes 75 cl, bouchon à vis

Terroir Ce cru provient de la plus jeune appellation d'origine contrôlée autrichienne, le Wagram. Situées au nord-ouest

de Vienne, longeant le Danube, les vignes en pente douce sont plantées sur des sols de loess, riches en fossiles

et minéraux. Ces sols nutritifs confèrent aux vins leurs caractéristiques spécifiques.

Climat Le climat continental de la région, avec ses températures diurnes élevées et ses nuits fraîches, donne des vins

au fruité prononcé, à l'élégance et au fondant particuliers.

Vinification Culture biodynamique. Récolte manuelle, les premiers jours d'octobre. Le raisin est pressé lentement, la fermentation

est enclenchée de manière naturelle. Élevage du vin durant plusieurs mois en cuves inox thermorégulées.

Oenologue(s) Karl Fritsch
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