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Nero d'Avola (cépage autochtone sicilien) et Sangiovese

Puissante robe rouge rubis profond
Ardmes riches et persistants
Bien charpenté, ample et rond aux notes boisées, élégantes et bien fondues

Longue, soyeuse et d'une grande classe

Gergenti se marie a merveille a la cuisine italienne, & une viande rouge épicée, grillée ou en sauce, une “bistecca
alla fiorentina”, du gibier & plume et & poil ou un fromage expressif. C'est également un excellent vin de méditation

qui vous emmenera, les yeux fermés, dans les paysages pittoresques de la Sicile.

14 -16°C

5-8ans

Carton de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liege

Le vignoble, situé a environ 600 m d'altitude, est planté sur un sol maigre, caillouteux, constitué de lave dans les profondeurs.

La Sicile jouit d'un climat méditerranéen classique. Les vignobles sont en coteaux avec d'excellentes expositions
au soleil, des températures élevées et stables, un ensoleillement abondant et peu d'intempéries.

Grace a une sélection rigoureuse du raisin a la vigne, un pressurage doux, un controle des températures lors de
la fermentation, ainsi que la maturation en barriques spéciales conférent un caractere particulier a ce grand vin.
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