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Cépage(s)

Notes de dégustation
Robe

Nez

Palais

Finale

Vin et mets

Températures de service
Garde

Packaging

Terroir

Climat

Vinification

Oenologue(s)

Pinot Noir et Gamay

Belle robe rouge rubis
Fruité, rappelant les baies des bois
Belle structure équilibrée avec des tannins fins

Agréablement longue

Savourez-le avec de la charcuterie, un filet de boeuf, de la fondue bourguignonne, une noix de veau braisée, de
la poitrine de veau farcie, une escalope panée, un poulet réti, du lapin a la moutarde, un magret de canard ou

des fromages crémeux a pate molle.

14 -16°C

4 -6 ans

Carton d'une bouteille bourguignonne 600 cl, bouchon liege

Sélection de raisins dans les meilleurs vignobles en terrasses du Valais central.

La végétation a démarré quelque peu tardivement. Les mois de mai et juin, assez chauds, réussirent presque a rattraper
ce retard. L'été fut capricieux avec des périodes pluvieuses. Vers la mi-septembre, un temps frais s'installa,
ce qui permit au raisin de marir lentement, favorisant ainsi la concentration des ardmes. Les précipitations

ont été proches de la normale et les températures Iégerement supérieures.
Vinification traditionnelle, élevage en cuve inox
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