Suisse, Romandie

Finest Swiss Red Wine by Obrist, Vin de Pays 2009
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Assemblage rouge

Magnifique robe rouge carmin
Ardmes fruités bien développés, légérement épicés

Vin riche avec des tannins puissants et bien enrobés

Accompagne idéalement une charcuterie, une terrine de lapin, une viande blanche grillée, une quiche lorraine ou

un fromage a pate mi-dure.

14 -18°C

1-4ans

Cartons de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon a vis

Aprés un hiver froid et enneigé, la végétation se réveille lorsqu'avril amene d'un coup le printemps. Stimulé

par cette douceur, le débourrement est atteint mi-avril, suivie d'une longue période plus chaude que la normale.
Grace a ce temps trés chaud, la floraison débute en juin. La sécheresse s'estompe en juillet, le seul mois ayant
recu sa quantité habituelle de pluie. Ao(t et septembre maintiennent un faible déficit hydrique. Ce qui représente

de multiples avantages qualitatifs, soit I'arrét de la croissance végétative et I'accumulation des sucres dans les baies.
Sélection stricte, vinification traditionnelle, élevage de six mois en cuves inox.
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