
Suisse, Valais, Maurice Gay, Chamoson

"La Guérite" Johannisberg du Valais AOC 2010

Cépage(s) Sylvaner 

Notes de dégustation

Robe Robe étincelante jaune pâle

Nez Fruité et floral rappellant le brou de noix

Palais Un somptueux arôme minéral lui confère de l'ampleur et un caractère affirmé. Un vin moelleux, d'une structure

riche et aux notes d'amande amère

Finale Longue et racée avec une touche d'amertume

Vin et mets Il se déguste de préférence à l'apéritif mais il fait aussi merveille avec des crustacés, asperges, choucroute,

les mets au curry ou aux truffes, les fromages d'alpage ou un vacherin de la Vallée de Joux.

Températures de service 10° C

Garde 3 - 5 ans

Packaging Carton de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liège

Terroir Sur les coteaux de Chamoson, ce Johannisberg tire son caractère unique des sols schisteux de cette appellation.

Climat En 2010, le climat a montré de brusques et importantes variations durant toute la période végétative. Après un

mois d'avril marqué par la sécheresse et des températures très élevées, une période fraîche s'est installée durant

la première quinzaine de mai. Une deuxième vague de fraîcheur s'est manifestée à mi-juin, alors que les vignes

de mi-coteau étaient en pleine floraison. La fin de l'été s'est caractérisée par des températures normales.

Les conditions clémentes des mois de septembre et octobre ont une fois de plus permis de récolter une vendange

saine et à maturité optimale.

Vinification La vinification reste traditionnelle et l'élevage s'effectue en cuves.

Oenologue(s) Eric Constantin et André Hotz
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