
Autriche, Carnuntum

Weingut Glatzer "Dornenvogel" Grüner Veltliner Carnuntum 2010

Cépage(s) Velteliner vert

Notes de dégustation

Robe Robe jaune clair brillant

Nez Fruité et épanoui

Palais Riche, concentré, bonne charpente, vin de caractère

Finale Agréable et équilibrée

Vin et mets Accompagne très bien du poisson, une volaille, de la viande de porc, de la cuisine chinoise ou des sushis, ainsi que du fromage.

Températures de service 10 - 12° C

Garde 2 - 4 ans

Packaging Carton de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liège

Terroir Les vignobles de ce cru possèdent un sol sableux et argileux.

Vinification Fermentation à basse température en cuves inox, élevage sur lie jusqu'à sa mise en bouteille en avril/mai.
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