
Suisse, Valais, Maurice Gay, Chamoson

"Les Mazots" Dôle du Valais AOC 2009

Cépage(s) Pinot Noir et Gamay

Notes de dégustation

Robe Belle robe rouge rubis

Nez Fruité, rappelant les baies des bois

Palais Belle structure équilibrée avec des tannins fins

Finale Agréablement longue

Vin et mets Savourez-le avec de la charcuterie, un filet de boeuf, de la fondue bourguignonne, une noix de veau braisée, de

la poitrine de veau farcie, une escalope panée, un poulet rôti, du lapin à la moutarde, un magret de canard ou

un fromage crémeux à pâte molle.

Températures de service 14 - 16° C

Garde 4 - 6 ans

Packaging Carton de 12 bouteilles bordelaises 37.5 cl, bouchon à vis. Carton de 6 bouteilles bourguignonnes 150 cl et d'une

bt 300 cl, bouchon liège

Terroir Sélection de raisins dans les meilleurs vignobles en terrasses du Valais central.

Climat Un temps exceptionnel et très sec a régné sans interruption en Valais de la mi-août à la deuxième semaine d'octobre.

Ces conditions idéales ont permis de récolter des grappes d'une qualité irréprochable. Le millésime 2009 est

exceptionnel à tous les niveaux : une qualité exemplaire, des maturités optimales et des quantités supérieures à la moyenne.

Vinification La vinification est traditionnelle et l'élevage s'effectue en cuve inox.

Oenologue(s) André Hotz, Eric Constantin et Paul Baumann
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