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Syrah

Magnifique robe rouge profond aux reflets violets
Superbe fruité de petites baies des bois, notes sauvages et d'épices poivrées
Belle structure, riche en tannins et bien charpentée

Longue

Dinde farcie aux marrons, rable de lapin au geniévre, viande rouge braisée, cote de boeuf a la moelle, navarin
d'agneau, caille farcie, perdrix aux choux, gibier, plateau de fromages, chocolat noir.

14 -18°C

6-8ans

Cartons de 6 bouteilles bordelaises 50 cl et 75 cl, bouchon liege

Les vignobles en terrasses se situe sur la rive droite du Rhéne dans le Valais centrale.

En 2010, le climat a montré de brusques et importantes variations durant toute la période végétative. Aprés un
mois d'avril marqué par la sécheresse et des températures tres élevées, une période fraiche s'est installée durant
la premiére quinzaine de mai. Une deuxiéme vague de fraicheur s'est manifestée a mi-juin, alors que les vignes
de mi-coteau étaient en pleine floraison. La fin de I'été s'est caractérisée par des températures normales.

Les conditions clémentes des mois de septembre et octobre ont une fois de plus permis de récolter une vendange

saine et a maturité optimale.
Vinification traditionnelle, élevage en barriques de chéne francais (dont un tiers neuves) durant 6 mois
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