
France, Beaujolais

Hervé de Villiers Brouilly AC 2009

Cépage(s) Gamay

Notes de dégustation

Robe Robe rouge rubis profond

Nez Exprime à merveille le bouquet fruité du gamay (prune et pêche) avec des notes minérales

Palais Ferme, corsé et tout en rondeur

Finale Harmonieuse et corsée

Vin et mets C'est un vin que l'on sert traditionnellement avec une volaille de Bresse ou de la charcuterie et qui peut être

servi à l'apéritif. Il est parfait avec une terrine de gibier, un soufflé aux foies de volaille, un canard rôti,

une côte de boeuf ou d'agneau, un rosbif, un boeuf bourguignon, un filet de sandre au beurre rouge ou un bon coulommiers.

Températures de service Servir frais à 12° C

Garde 2 - 3 ans

Packaging Carton de 6 bouteilles bourguignonnes 75 cl, bouchon liège

Terroir Les vignes se trouvent sur des collines de granit et de sables alluviaux.

Climat Orientés à l'est et au sud, le vignoble épouse des collines protégées des vents d'ouest, qui connaissent des étés

ensoleillés avec quelques influences méditerranéennes. Le climat y est donc tempéré et rarement froid.

Vinification Une fois leur fermentation alcoolique terminée, les raisins sont pressés et les jus de tire et de presse assemblés.

La fermentation malolactique est ensuite engagée. Puis, le vin séjourne durant quelques mois en cuves avant d'être

mis en bouteilles pour être commercialisé.
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