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Chateau Saint-Florin Rosé de Bordeaux AC 2010
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Notes de dégustation
Robe

Nez

Palais

Finale

Vin et mets

Températures de service
Garde

Packaging

Terroir

Vinification

Merlot, Cabernet Sauvignon et Cabernet Franc

Robe couleur framboise
Subtils arémes de fruits @ noyau soutenus par des notes de fleurs printaniéres comme l'aubépine
Attaque ronde et fine avec en milieu de bouche un Iéger perlant qui lui donne une belle fraicheur

Un délice !

Délicieux a boire en apéritif. Ce vin repose sur de bons tannins ce qui lui donne toute la structure nécessaire
pour accompagner un repas, il se marie ainsi trés bien a tous types de plats mais plus particulierement avec
du melon et du jambon cru et les cuisines asiatiques aigres-douces. Pour le fromage, préférez du gorgonzola au mascarpone.

8-10°C

1-3ans

Carton de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liege

Les sols de ce vignoble sont graveleux, profonds et limoneux.

Vinification et élevage minutieux dans des chais meublés de cuves thermorégulées et mise en bouteilles soignée

au chateau. Un travail bien fait qui fait toute la différence.



