
Italie, Vénétie

"Monte Corbino" Prosecco Brut di Conegliano e Valdobbiadene DOC 

Cépage(s) Prosecco

Notes de dégustation

Robe Robe jaune doré avec de belles perles fines

Nez Parfums de fruits mûrs

Palais Complexe, gras et parfois salé

Finale Harmonieuse

Vin et mets Excellent à l'apéritif, il se sert également en accompagnement "d'antipasti" légers, de soupes, de simples préparations

à base de poisson (spécialement cuit à la vapeur), de viandes blanches ou de vieux fromages d'alpage.

Températures de service 5 - 7° C

Garde 1 - 3 ans

Packaging Cartons de 6 bouteilles champenoise 75 cl - bouchon liège

Terroir Issu de vignobles situés sur des collines au pied des Dolomites, près de Conegliano et de Valdobbiadene, au nord

de la province de Trévise.

Climat L'excellent ensoleillement et les conditions climatiques de cette région favorisent surtout la culture des cépages blancs.

Vinification Fermentation sous strict contrôle de la température, élaboration selon la méthode Charmat.

Sucres résiduels 12 g/l

Oenologue(s) Giovanni Gregoletto
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