Italie, Pouilles

"Paesaggio” Primitivo di Manduria DOC 2007

Cépage(s)

Notes de dégustation
Robe

Nez

Palais

Finale

Vin et mets

Températures de service
Garde

Packaging

Terroir

Climat

Vinification

Primitivo

Robe rouge cerise aux reflets violets
Intense et persistant aux ardbmes caractéristiques du cépage
Rond et sec, fin et délicat, riche en tannins, agréable équilibre entre acidité et caractére

Riche et persistante

Savourez-le avec de la charcuterie (saucisse, viande séchée, bresaola, coppa, salami...), les pates sauce bolognaise,

une soupe consistante, un roti de viande rouge, le gibier ainsi qu'un fromage mar.
15-18°C

3-5ans

Cartons de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liege

Terre rouge peu profonde sur une couche de roche calcaire.

Bien que chaud, le climat n'est pas torride grace aux courants marins et aux vents qui soufflent a travers I'Adriatique

en provenance des Balkans.

Vinification traditionnelle. Elevage de 6 mois (30% en vases de bois et 70% en cuves inox).



