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"l Monili" Primitivo del Tarantino IGT 2007
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Notes de dégustation
Robe

Nez

Palais

Finale

Vin et mets

Températures de service
Garde

Packaging

Terroir

Climat

Vinification

Primitivo 90% et Montepulciano 10%

Robe rouge rubis de bonne intensité avec des reflets violacés
Puissant, au bouquet épicé et aux notes de prune et d'eucalyptus
Structure ample aux tannins charnus

Soutenue

Se marie idéalement a une viande rouge comme du boeuf braisé ou grillé, une volaille telle que du canard, une

oie ou une pintade garnie d'une sauce aux fruits.

15-18°C

2-4ans

Cartons de 12 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liege

Les terrains de ce Primitivo sont fertiles, trés profonds et se trouve sur une couche de roche calcaire.

Bien que chaud, le climat n'est pas torride grace aux courants marins et aux vents qui soufflent a travers I'Adriatique

en provenance des Balkans.

En cuve d'acier



