
Italie, Sicile

"Gabbia d'Oro" Nero d'Avola della Sicilia IGT 2009

Cépage(s) Nero d'Avola

Notes de dégustation

Robe Couleur rouge rubis intense

Nez Bouquet de réglisse, agréablement marqué par le terroir

Palais Très riche, vineux et vif

Finale Longue en bouche

Vin et mets Charcuterie, pâte, lasagne et pizza, viande rouge (surtout le boeuf), gibier à plume, fromage de caractère.

Températures de service 16 - 18° C

Garde 4 - 6 ans

Packaging Cartons de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon sythétique

Climat La Sicile jouit d'un climat chaud la journée toujours tempéré par la brise, et frais la nuit. Les étés y sont

chauds et secs avec de violentes pluies, courtes et irrégulières et les hivers très doux.

Vinification Traditionnelle en cuve

VINS DE DOMAINES ET D'APPELLATIONS D'ORIGINE CONTRÔLÉE
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