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Nero d'Avola

Robe rouge rubis foncé
Senteurs de fruits rouges avec des notes épicées, de cannelle et de girofle
Puissant avec des tannins bien mars

Personnalité affirmée, finale soyeuse et élégante

Charcuterie (viande séchée), cuisine méditerranéenne, viande rouge, gibier a plume, fromage d'alpage ou de chévre.
16-18°C

4 -6 ans

Carton de 6 bouteilles bordelaises 75 cl et 50 cl, bouchon liege

Le vignoble est situé entre 300 et 600 métres d'altitude et sur des sols trés caillouteux.

La Sicile jouit d'un climat chaud la journée et frais la nuit. Climat toujours tempéré par la brise. Chaleur et

sécheresse estivales, pluies violentes, courtes et irrégulieres, hivers trés doux.

En cuve avec un affinage en barriques



