
Espagne, Rioja

"Urbina" Crianza Rioja DOCa 2007

Cépage(s) Tempranillo, Mazuelo et Grenache

Notes de dégustation

Robe Robe opaque rouge cerise

Nez Bouquet fruité avec des nuances de cassis et des notes boisées

Palais Puissant et bien structuré

Finale Persistante, agréable et élégante

Vin et mets Associez-le à des tapas, une paella, un poisson épicé grillé, des crustacés, une viande rouge en sauce ou grillée,

une potée, du gibier à plume ou à poil ou un fromage bien mûr.

Températures de service 16° C

Garde 5 - 10 ans

Packaging Carton de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liège

Terroir Terre pauvre, en grande partie aride et rocailleuse avec quelques magnifiques collines fertiles.

Climat Les étés y sont secs et torrides et les hivers d'un froid mordant !

Vinification Cuvage et fermentation durant 28 jours à 28° C dans des cuves en acier inoxydable. Élevage durant 12 mois en barriques

et au minimum 6 mois en bouteille avant sa commercialisation.

VINS DE DOMAINES ET D'APPELLATIONS D'ORIGINE CONTRÔLÉE
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