
Espagne, Rioja

"LAN" Reserva Rioja DOCa 2005

Cépage(s) Tempranillo, Grenache et Mazuelo

Notes de dégustation

Robe Robe lumineuse et intense rouge cerise

Nez Arômes de fruits mûrs embaumés de délicates notes boisées

Palais Le mazuelo apporte une forte structure tannique

Finale Veloutée, agréable et persistante

Vin et mets Accompagne à merveille les rôtis, du gibier à plume ou à poil, un met mijoté à base de viande, une viande grillée ou du fromage.

Températures de service 16 - 18° C

Garde 5 - 10 ans

Packaging Carton de 12 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liège

Terroir Sur des pentes chaudes et alcalines, ce Rioja est issu d'un mélange de sols argileux, crayeux, riches en fer et

de terrains limoneux.

Climat Rioja se situe aux confins des climats atlantiques et méditerranéens, là où le chêne côtoie l'olivier et là ou

les monts Cantabriques mettent la province à l'abri des vents porteurs de pluies. La combinaison du climat océanique

modéré et d'un climat méditerranéen tempéré (ni sécheresse ni humidité excessives) crée des conditions idéales pour la vigne.

Vinification Une fois les raisins égrainés, ils subissent une fermentation en cuves inox et à température contrôlée suivie

d'une macération de 15 jours avec des remuages fréquents. Élevage en barriques de chêne durant 12 mois et repos

en bouteilles pendant au moins 2 ans.

Revue de presse & distinctions Concours Mondial de Bruxelles ,  2010 - Médaille "Grand Or"

Wine Spectator ,  15 juin 2010 - 85 points

Vibrant Rioja and Spanish Wine Cellar and Pantry ,  juillet 2011 - Great Value
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