
Espagne, Cariñena

"Campo Marin" Reserva Cariñena DO 2003

Cépage(s) Tempranillo, Garnacha et Cariñena

Notes de dégustation

Robe Belle robe rouge cerise profond

Nez Arômes de fruits très prononcés

Palais Structure puissante, vin ample et à pleine maturité

Finale Noble, ronde et agréablement longue

Vin et mets Accompagne idéalement la cuisine espagnole : tapas, charcuterie ibérique, légumes secs, paella ou poisson gras

mais aussi une viande blanche grillée, une viande rouge ou un vieux fromage à pâte dure.

Températures de service 16 - 18° C

Garde 4 - 6 ans

Packaging Carton de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liège

Terroir Les sols de cette région sont à base de sédiments tertiaires et enserrés entre deux chaînes de montagne.

Vinification Fermentation en cuves d'acier inoxydable, à température contrôlée (25 à 28°). Élevage durant 12 mois en barriques.

Long stockage en bouteilles avant sa commercialisation.

VINS DE DOMAINES ET D'APPELLATIONS D'ORIGINE CONTRÔLÉE
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