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Beringer Vineyards "Founders' Estate" Zinfandel Rosé California 2009

Cépage(s) Zinfandel - assemblage avec un peu de Petite Sirah et de Cabernet Franc

Notes de dégustation

Robe Belle robe rouge violacé

Nez Arômes de cerise noire avec des nuances de fumée, de poivre vert et d'épices

Palais Structure souple et veloutée aux tannins fondus et aux notes corsées et poivrées

Finale Ronde et harmonieuse

Vin et mets Ce Zinfandel est l'accompagnement idéal des mets relevés tels que steaks marinés, pâtes à la sauce richement épicée

ou pizza aux olives noires.

Températures de service 14 - 16° C

Garde 3 - 8 ans

Packaging Carton de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liège

Terroir Beringer privilégie les vignes aux sols bien drainés et de faible fertilité.

Climat Issu principalement des régions fraîches du nord, de la côte centrale où de la Californie, l'alternance des nuits

fraîches et des journées chaudes confère au raisin un bel équilibre entre le sucre et l'acidité.

Vinification La totalité de ce vin fermente plusieurs mois dans des fûts de chêne français et américain. Le vieillissement

s'effectue en fûts de chêne.
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