USA, Californie, Californie

Beringer Vineyards "Founders’ Estate” Cabernet Sauvignon California 2008

Cépage(s) Cabernet Sauvignon

Notes de dégustation

Robe Belle robe rouge rubis intense et lumineuse

Nez Bouquet parfumé ou domine des senteurs de fruits noirs tels que le cassis ou la mdre

Palais Le palais est sur le fruit noir, avec une tres bonne complexité entre le vin et la barrique

Finale Veloutée et coulante

Vin et mets Ce vin est magnifique avec une entrecote au beurre, un réti de boeuf, un faux-filet, un steak haché, du lapin,

du thon frais grillé ainsi qu'avec un fromage a pate molle.

Températures de service 14-16°C

Garde 10 - 15 ans

Packaging Carton de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liege

Terroir Beringer privilégie les vignes aux sols bien drainés, a la composition optimale et de basse fertilité.

Climat Issu principalement de vignes des régions fraiches du nord et de la cote centrale de cet Etat, ou l'alternance

des nuits fraiches et des journées chaudes lui confére un équilibre harmonieux entre sucre et acides.

Vinification Aprés fermentation, plus du 80% de ce vin est transféré dans une combinaison de flts de chéne frangais et américain
pour un vieillissement de six mois. Ensuite il subit une fermentation malolactique complete.



