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Notes de dégustation
Robe

Nez

Palais

Finale

Vin et mets

Températures de service
Garde
Packaging

Terroir

Climat

Vinification

Malbec

Magnifique robe rouge foncé et intense
Bougquet épicé, poivré et vanillé avec des ardmes de fruits rouges
Structure puissante et vineuse, tannins nobles et mdrs

Tres typée, harmonieuse et persistante

Idéal en accompagnement d'une viande séchée, d'une viande rouge grillée, d'un gibier a poil ou a plume, de fromages

variés ou de chocolat noir.

16-18°C

5-8ans

Cartons de 6 bouteilles bordelaises design 75 cl, bouchon liege

Les sols, d'origine alluviale, sont parsemés de gravier et riches en craie et en sable. Légérement basiques, ils

sont dotés d'une teneur organiqgue moyenne, peu fertile et non salée.

Cette région, semi-aride, est connue pour ses hivers rigoureux et ses étés chauds (écarts de température). Ces

conditions sont propices a une maturité idéale du raisin, ce qui confére une grande richesse en couleur et en tannins.

En arrivant a la cave, les raisins sont soigneusement triés, puis ils macerent doucement avant d'étre pressés.
La fermentation alcoolique se fait en cuves inox thermorégulées. Le jeune vin repose ensuite durant 12 mois en

barriques d'origine francaise a 70% et américaine a 30%.



