Argentine, Mendoza

Francois Lurton Gran Reserva "Gran Lurton” Cabernet Sauvignon 2006
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Cabernet Sauvignon et Malbec

La couleur dense et pourpre frappe tout de suite et donne d'emblée une impression de puissance

La présence élégante et raffinée du bois est trées dominante au nez, bien que les aromes de fruits rouges fraichement
cueillis transparaissent fortement

Doté d'une richesse tannique importante voire astringente. Mais, dés son entrée en bouche, le vin est étonnant
d'onctuosité, de souplesse et de puissance aromatique

La fin de bouche est longue avec une note de boisé élégante et soutenue

A savourer avec une viande rouge (roti de boeuf épicé, gigot d'agneau au romarin frais), du gibier & poil ou a
plume, un vieux fromage d'alpage ou de chévre.

16° C
6-8ans
Carton de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liege

Le vignoble se situe dans les régions de Tupungato et Vista Flores, prés de la Cordillere des Andes. Cette région
offre des terrains variés aux sols semi-désertiques (sablonneux).

L'Argentine est protégée des vents du Pacifique par la Cordillere des Andes. Les conditions climatiques ne sont
pas parfaites et le temps est difficile a prévoir. Les hivers y sont froids et les gelées du printemps sont une véritable menace.

La fermentation est traditionnelle, remontages journaliers, fermentation malolactique puis un élevage de 12 mois
en barriques de chéne frangais (80%) et américain (20%). Le vin est mis en bouteille sans filtration afin de
conserver l'intégrité des arébmes.

Francois Lurton

Wine Spectator , 30 novembre 2007 - 87 points
Wine Spectator , 31 octobre 2008 - 82 points



