
Australie, South Australia

De Bortoli "Willowglen" Chardonnay Australia 2008

Cépage(s) Chardonnay 100%

Notes de dégustation

Robe Robe claire et lumineuse, jaune paille aux reflets tilleul

Nez Senteurs de citron et de noyau à fruit (amande) avec une touche de noisette et de bois de chêne

Palais Un vin généreux, aux arômes fruités prononcés, soutenus par une acidité naturelle et une nuance de bois nobles

Finale Fraîche et persistante

Vin et mets Un vin qui accompagne vos apéritifs. Il est parfait avec des fruits de mer, un risotto, un poulet grillé relevé

ou de la cuisine asiatique.

Températures de service 10 - 12° C

Garde 2 - 3 ans

Packaging Cartons de 6 bouteilles bourguignonnes 75 cl, bouchon liège

Terroir Sols très variables en fonction des parcelles sélectionnées.

Climat Le millésime bénéficie d'un climat plus chaud que la moyenne. La phase finale de maturation des raisins a été

accélerée par les températures noctures élevées en janvier. Quelques pluies en décembre et janvier favorisaient

la maturation optimale des raisins. Le mois de février était plus frais que la moyenne. Les raisins qui n'ont

pas atteint leur maturité optimale en janvier, ont mis un peu plus de temps pour mûrir complètement. Les vendanges

- en particulier celles des raisins blancs - ont pu être achevées dans d'excellentes conditions jusqu'à fin février.

Vinification La vinification est effectuée en cuves inox et en barriques de chêne français. L'élevage s'effectue en cuves inox

et en barriques de chêne français, dont une partie est élevée sur lie avec des remontages réguliers durant environ trois mois.

Oenologue(s) Darren De Bortoli
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