
France, Champagne

Champagne Nicolas Feuillatte Rosé Brut 

Cépage(s) Chardonnay 10%, Pinot Noir 60% et Pinot Meunier 30%

Notes de dégustation

Robe Une robe d'un beau rose saumon cuivré. De fines bulles s'épanouissent régulièrement.

Nez C'est un vrai festival de fruits rouges. Les arômes de mûre, de framboise, de groseille et de fraise restent délicats

et dégagent un sentiment de légèreté et de convivialité.

Palais Fruitée et d'un bel équilibre. Ce Rosé bénéficie d'une macération carbonique qui lui confère plus de fruité et moins de tannins.

Finale

Vin et mets Agréable à l'apéritif, cette cuvée sera l'hôte parfait d'un canard aux airelles ou d'un faisan pour finir avec

un fromage de chèvre frais ou avec un dessert aux fruits rouges.

Températures de service 6 - 7° C

Packaging Cartons de 6 bouteilles champenoises 75 cl, bouchon liège

Oenologue(s) Jean-Pierre Vincent

Revue de presse & distinctions Vinalies Nationales de Paris ,  2007 - Prix d'excellence

Mondial du Rosé ,  2007 - Médaille d'argent

San Francisco International Wine Competition ,  2007 - Médaille de bronze

Decanter World Wine Awards ,  2007 - Médaille de bronze

Decanter World Wine Awards ,  2010 - Commended
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