France, Beaujolais

Pot de Fleurie AC

Cépage(s)

Notes de dégustation
Robe

Nez

Palais

Finale

Vin et mets

Températures de service
Garde
Packaging

Terroir

Vinification

Gamay

Couleur vive
Jolis arémes de fruits frais tels que le cassis et la péche soulignés de notes florales
Beaucoup d'extraits souples et friands, tannins fins et nobles, bien équilibrés

Equilibrée et raffinée

Idéal a I'apéritif, il se marie aussi trés bien avec des hors-d'oeuvre, de la charcuterie (viande séchée), des
viandes blanches et rouges ou de la volaille en sauce, de la cochonnaille, des grillades ou un fromage de chévre.
Ce vin est parfait pour nous accompagner tout au long d'une soirée.

12-14°C
2-4ans
Carton de 12 pots ou harasse de 15 pots 50 cl, bouchon a vis

Sol peu profond de granite en décomposition. Les racines des vignes plongent dans le rocher et continuent a le
disloguer. La forte teneur en manganése du sous-sol contribue a conférer de la race a ce vin.

Traditionnelle



