
Suisse, Vaud, Lavaux

Sélection Obrist "Vignoble en Terrasses" Lavaux blanc AOC 2010

Cépage(s) Chasselas

Notes de dégustation

Robe Robe d'un jaune pâle étincelant

Nez Arômes subtils et frais du raisin et de fruits à chair blanche

Palais Corps puissant, avec une très belle typicité du Chasselas, harmonieux

Finale Vin bien équilibré avec une finale persistante

Vin et mets Vin d'apéritif par excellence, accompagne à merveille une terrine de poissons ou de crustacés, un poisson de nos

lacs, une viande blanche, des mets traditionnels au fromage (fondue, raclette, tranche au fromage, Malakoff...)

ou un plateau de fromages.

Températures de service 10 - 12° C

Garde 1 - 3 ans

Packaging Carton de 6 bouteilles vaudoises 75 cl, bouchon à vis

Terroir Le Lavaux est une région viticole de prédilection. Une grande partie des vignes y est cultivée en terrasses face

au lac Léman. La réverbération des pierres en font une situation idéale pour la culture de la vigne.

Climat La vigne ne manifeste qu'un faible empressement à se réveiller après un hiver très froid. Il faut donc attendre

le 21 avril pour voir émerger les premières pousses. À partir de ce moment, les températures se réchauffent et

grâce à ce bon départ, le vignoble aborde la période de la floraison en parfaite santé. C'est alors que les

conditions météorologiques se dégradent. Heureusement, le mois de juillet apporte une canicule des plus favorables.

S'ensuit un mois de septembre plus sec qui présenta de multiples avantages qualitatifs. Stimulée par une fin

d'été remarquable, la maturité progresse rapidement et grâce à ces conditions, chaque parchet a pu être récolté

à parfaite maturité.

Vinification La vinification est traditionnelle et l'élevage s'effectue en vases de bois et en cuves inox.

Oenologue(s) André Hotz et Paul Baumann
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