
Espagne, Priorat, Priorat

"Mas Chirlin" Semi-Criança Priorat DOQ 2005

Cépage(s) Grenache et Cariñena

Notes de dégustation

Robe Magnifique robe rouge intense

Nez Finement poivré avec des notes de réglisse et d'épices

Palais Un cru racé et typé, vif et possédant une bonne charpente

Finale Intense

Vin et mets Accompagne idéalement un rôti, du gibier à plume ou à poil, une viande rouge en sauce ou grillée, un fromage mûr

et également un dessert au chocolat noir.

Températures de service 16 - 18° C

Packaging Cartons de 12 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liège

Terroir Sol très inhabituel de "llicorella", une ardoise brune et sombre dont les éclats de quartzite brillent au soleil

et donnent aux meilleurs Priorat l'essence minérale qui les caractérise.

Climat Le climat de cette région est sous influence méditerranéenne avec des journées chaudes, et des nuits fraîches

et donne des vins noirs, puissant, épais et âpres.

Vinification Traditionnelle

VINS DE DOMAINES ET D'APPELLATIONS D'ORIGINE CONTRÔLÉE
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